LA CARTE DU
TWICKENHAM

LESTaPAS

ALEs ENTREES

ALEs Menus

3 C;?OQUETAS DE JAMBON IBERIQUE ET PARMESAN ........ccoevvevuvveerencees 6.00 €

F COMPOSITION DE CHARCUTERIE 7BERIQUE DE BELLOTA 2

P C f 1 PERSONNE........ 8.00 €
ALETTA, CHORIZO, JALCHICHON  $ 950 3 D
AP aokiioMaTEr L L e s A e A S e 5.00 €
- POIVRONS DE PADRON FRITS, A LA FLEUR DE SEL wooveeeeeerrrerrre.. 5.00 €
- “TORTILLA DE POMMES DE TERRE ET OIGNONS vevveveeereereesressesssessen 5.00 €
- Duo DE FROMAGES : (J5SAU-IRATY, MANCHEGO .uoeeeeeee.... 7.00 €
- BEIGNETS DE CALAMARS CHAPELURE PANKO evvveeeveeesveessevesssessseons 6.00 €
- COUTEAUX PERSILLES A LA PLANCHA wovveeeessvvveessssseveesssssseesessssssesens 7.00 €

= PEPITES D’ENCORNET ENROBEES DE PANURE CROUSTILLANTE .....8.00 €

- FOIE (GRAS DE CANARD MI-CUIT eoveoreeeeeeevvveeesssssesseevessssssssssssssssssssssees 19.00 €
TOASTS GRILLES, MOUSSELINE DE DATTES AUX 4 EPICES
A AECES ARt D A R i il et ot an i in bl i) 12.00 €

LAITUE ROMAINE, CEUFS DE CAILLE, SUPREME DE VOLAILLE AU THYM FRAIS,
CROUTONS A L’HUILE D’OLIVE, SAUCE AUX ANCHOIS, PARMESAN

S CoGaTaNe SR T T AR s s a Th AR R 10.00 €
GESIERS DE VOLAILLES CONFITS ET MAGRETS DE CANARD FUMES, SALADE FRISEE,
POMMES GRANNY, TOMATES CONFITES, PIGNONS iRedEnENTafOlE. Grat Aoloh X

- CEVICHE D’ESPADON AU LAIT DE COCO svvesrrvveeeessserssssseessssssssssssssssssnees 12.00 €'
GINGEMBRE, CITRON VERT, CREME GLACEE POIVRON ROUGE ET PIMENT D’ESPELETTE
- CARPACCIO DE BGEUF ET FROTTEE DE PARMESAN.... RSt fAAEl hovereorne 12.00 €
SALADE ROQUETTE, HUILE D’OLIVE AROMATISEE A LA TRUFFE

- )OS DE SAUMON MARINE ET OEUFS DE TRUITE ovveeeoseeeeesseeessseressssenns 15.00 €
DAIKON A L’AIGRE DOUX FRAMBOISES - GINGEMBRE

- TomaTES COTELEES ET BURRATA FPRODOTTA wooveeeeeeeesevveeseresvvrisssssne 12.00 €

HUILE D’OLIVE VIERGE FUMEE ET CRUMBLE DE BELLOTA

LEs PLATS

LEs JDESSERTS

- JTEAK DE THON LAQUE AU MISO ET AU MIEL ooeeeeeeeereeeeveesssesrere 20.00 €
CACAHUETES GRILLEES, HUILE DE SESAME, RISOTTO_AJRBORIO AU CITRON

L8 Lo AU ICHORIZOL AN o h s A e L L L s e i 23.00 €
RISOTTO AU JUS DE CAROTTES ET GINGEMBRE

- (GNOCCHIS DE POMME DE TERRE ET SAUMON FUME MAISON ........... 17.00 €
HUILE DE NOISETTE, PARMESAN

- CASSOULET DE CASTELNAUDARY eooeovvvvveveeeeeeesesssesessssseseessssmmsssssssesen 23.00 €
AUX CONFITS DE PORC ET DE CANARD SERVI AVEC SA SALADE AILLEE

- TARTARE DE BCEUF 180G A ASSAISONNER, SALADE ROQUETTE, FRITES .....17.50 €
- TOURNEDOS DE CANARD TOSSINI, ESCALOPE DE FOIE (GRAS ........ 24.00 €

S,

POELEE, SAUCE AU VIN ROUGE DES CORBIERES, MIEL ET FLEURS D’HIBISCU
POMMES DE TERRE GRENAILLES AU BEURRE DOUX Orie fimes @ ¥
- TWICK’BURGER, STEAK, PAIN NOIR, COMTE ET CREME DE BLEU .....17.00 €
CONFIT D’OIGNONS FUMES BBQ, TOMATES SECHEES O frnce %

GRILLADES

= PLUMA DE PORC 7BER/QUE 200GR, FRITES, SALADE, SAUCE AU CHOIX ..20.50 €

¥
= MAGRET DE CANARD 200GR, FRITES, SALADE, SAUCE AU CHOIX 3

OI?IGINE RANCE

e

- ENTRECOTE 300GR, FRITES, SALADE, SAUCE AU cHoix Osnctimee & 7

SAUCE AU CHOIX : BLEU DV'/UVERGNE, POIVRE, CEPES OU BARBECUE

.18.90 €'

24.90 €

e ASSIETIE DE FROMAGES LEN SIS A9 L 1S LA R T Sgs 68 Ko 800 €
0QUEFORT, Ussau-IRaTy, Mancreco, Pomme ET Noix

- FRUITS ROUGES AU SIROP DE FLEUR D’HIBISCUS VANILLE wovvvvveeern.. 8.50 €

CREME GLACEE AU YAOURT

N GhRE GoLgMAND L A S El b e A s s AN I e s 9.50 €

= CREMERGROBER WANILLE 2 A S bt it s it ey ysty 7.50 €

- PROFITEROLES «CHOUX CRAQUELINS wovvveeeeveeeeeseveveeesevesessseesssssssnssnnes 8.00 €

CHOCOLAT CHAUD, PRALINE ET GLACE VANILLE

- CASSOULET GLACE: RHUM-RAISIN OU CERISES AMARENA weooovvvvesesvvvoon. 800 €

- FONDANT AU CHOCOLAT NOIR .ooooeeeeeeeeseeeeseeeessseeessseesscoemssessssvenemssssennne 9.00 €

CREME GLACEE AU SESAME, COULIS DE FRUITS ROUGES

S DE lcERUGey LA A L L AL P pn et da A s Aty 9.50 €

COQUE AU CHOCOLAT, MELEE DE FRUITS ROUGES A L’ECORCE DE YUZU BISCUIT
PISTACHE

- « CAFE LES JOIES »: 3 TEXTURES, 2 TEMPERATURES wovvveeeessvvernnn. 9.00 €
SORBET CAFE FRAPPE, GLACE INFUSION CAFE CARDAMOME, ESPUMA LATTE, ET CAFE
CHAUD A VERSER

- « COUPE_AISIA 5 VOYAGE EMOTION ....cvoocververrrervressrersrssssssso 9.00 €
SORBET MELON, LAIT SUDACHI, SIROP DE BADIANE ET ECLATS D’AMANDES GRILLEES

3 @LACES DE LA PIEGE %UDELINE», AU LAIT DE BREBIS AVEC CHANTILLY

MAISON : VaniLLe, CHocoLaT, FRaISE, CARAMEL, - 2 Boutes......6.00 €
RHuM-RAISIN, JORBET CITRON, JORBET POIRE Liaatl s dle

Lt Twick’

DU LUNDI AU VENDREDI MIDI

ENTREES & PLATS A L’ARDOISE, DESSERT DU JOUR
Menu CompLET 26 € - ENTREE & PLAT 21 € - PLAT & JESSERT 21 €

A{E LAURAGAIS

Menu compLeT 32 € - ENTREE & PLAT 28 € - PLAT & DESSERT 26 €'

Loccitane : (GESIERS DE VOLAILLES CONFITS ET MAGRET
DE CANARD FUME, SALADE FRISEE, POMMES GRANNY, TOMATES

CONFITES, ET PIGNONS GRILLES

CassouLET DE CASTELNAUDARY,
AUX CONFITS DE PORC ET DE CANARD

ESSERT DU JOUR

LE PETIT TWICKER’S 10.50 €

& ¥ ou Hams

ORiGINE fRANCE

PLATS : JDESSERTS :

/SSIETTE DE PATES, SAUCE TOMATE CHURROS AVEC SON CHOCOLAT
URGER BEZEUF, FRITES | oy (5LACE 1 BOULE
ou JAUCISSE, FRITES




TWICKEN

MENU OF

AM

TAPAS

JTARTERS

Menus

3 7BERIAN HAM AND PARMESAN CROQUETAS .......ccocuuevveesvecuvvvcssenuvsvonane 6.00 €

3 COMPOSITION OF JBERIAN COLD CUTS FROM BELLOTA 9

{1 PERSON........ 3 €
FPaLetTa, CHORIZO, JALCHICHON A%

2 PERSONS....15.00 €

- FOIE GRAS OF DUCK, TOASTED BREAD AND CHUTNEY woveeeerrvereversrnnn. 19.00 €
DATE CHIFFON WITH 4 SPICES
- JALADE CESAR: ROMAINE LETTUCE, QUAIL EGGS wrvvvvveveeeesssssseeerrnsenn 12.00 €

CHICKEN SUPREME WITH FRESH THYME, OLIVE OIL CROUTONS, ANCHOVY

SAUCE, PARMESAN
JuppLEMENTARY foiE GRas: 9.00 €

S Pancom ioMaTe) b B p kR LI AR L AL L L] G008 ML DCGITANE 15, b b MR L 3 2 LU SIS0k ST 00 P o 1o 10.00 €
CANDIED POULTRY GIZZARDS AND SMOKED DUCK BREAST, CURLY SALAD,
-ﬁIED FPADRON PEPPERS, Y FLEUR DE SEL ..ucueeveeererevrerrervervesvesvens 5.00 € GRANNY APPLES, CANDIED TOMATOES, ROASTED PINE NUTS
- TORTILLA, POTATOES OR ONIONS eevvveeeeeeemmesssssssssssssssssssssssssssssssssson 5.00 € | - E5PADON CEVICHE WITH COCONUT MILK s 12.00 €
GINGER, LIME, RED PEPPER ICE CREAM AND ESPELETTE PEPPER
- Duo oF cHEESES : (sSAU-IRATY, MANCHEGO oeeeeeereeeesreeen.. 7.00 € | - BEEF CARPACCIO AND PARMESAN vveevevveesesvessssesssssssssrrn . TN O 42 00 €
% o ARUGULA SALAD, TRUFFLE-FLAVOURED OLIVE OIL
- JoUID FRITTERS 71’0MAN CR T Sms N0 AR NEN TN 5 6.00 e e o BACE B Tovt Ees IS AR B YA o0 el 2
- TRAZOR CLAMS PERSLAY A LA PLANCHA ...cvvvvvvrrrrssssssssssssssssssssssssss Zob ta || ARSI iy SWEEIRRRLE AP RERFRIES AU JIVGER
- FiBBED TOMATOES AND BURRATA PRODOTTA coovevervsvrrrsssrrssssrrres 12.00 €
- JOUID NUGGETS COATED WITH CRISPY BREADCRUMBS ......oooveee...... 8.00 € | JMOKED VIRGIN OLIVE 0IL AND BELLOTA CRUMBLE
- TUNA JTEAK WITH MISO AND GHONEY ovoosoveessveesreerssseessserrsirins 20700+€1 /| O HiEcor pEATE L IS ALy U L LAl A S AR 8.00 €
ROASTED PEANUTS, SESAME OIL, MINT RISOTTO
e RED FRUITS WITH VANILLA HIBISCUS FLOWER SYRUP. .ouveveeeeeereeann. 850 €
A ewE Wil Enorizg LA A IIEL D IR T e gt ) 23.00 € | YOGHURT ICE CREAM
- POTATO GNOCCHI AND HOMEMADE SMOKED SALMON ... 17.00 € | _ CREMERARGIEE S 4 s e L s s ety 7.50 €
HAZELNUT OIL, PARMESAN
- PROFITEROLES ««CHOUX CRAQUELINS eovvveveeeesvvveeesessrveeesssssssmsssssssenns 8.00 €
= &SSOULET DE aSTELNAUDAI;;Y, WITH CONFIT OF PORK AND DUCK ..23.00 € HOT CHOCOLATE, PRALINE AND VANILLA ICE CREAM
SERVED WITH SALAD faencu nanh,
. 4 - CASSOULET ICED: RHUM-RAISIN OR CHERRY AMARENA ovvvvveeeserrvveennn, 800 €
J Frencr OriGIN
BEEF TARTAREF 180G TO SEASON, FRIES 50230 B 17.50 € | _ DARK CHOCOLATE FONDANT wovvoeooesoooooeooesoeeoe oo 9.00 €
- UCK TOURNEDOS THOSSINI, ESCALOPE OF FOIE ORAS .ovvocevrvvrree 24.00 € | SESAME ICE CREAM, RED FRUIT COULIS
RED WINE SAUCE FROM CORBIERES, HONEY AND HIBISCUS FLOWERS, SWEET - TWICKENHAM DELICE ﬁuaey ............................................................... 9.50 €
BUTTER GRAINED POTATOES . CHOCOLATE SHELL, MIXED RED FRUIT WITH YUZU BARK, PISTACHIO BISCUIT
- TWICK'BURGER, IN A BLACK BREAD, COMTE CHEESE Fcan® " 1700 € | - « CAFE LES JOIES »: 3 TEXTURES, 2 TEMPERATURES woovvoeerrorrrn 9.00 €

AND CREAM OF BLUE CHEESE, CONFIT OF SMOKED ONIONS BBQ, SUNDRIED
TOMATOES

(SRILLS PEPPER, BBQ, CEP, OR BLUE_AJUVERGNE SAUCE OF YOUR CHOICE

- PLUMA OF JBERIAN PORK 200GR, FRENCH FRIES AND SALAD ............ 20.50 €
%
- DUCK BREAST 200GR, FRENCH FRIES AND SALAD .7t Owam 18.90 €
%
- ENTRECOTE 300GR, FRENCH FRIES AND SALAD .7 Grow . 24.90 €

ICED COFFEE, ICED COFFEE INFUSION CARDAMOM, ESPUMA LATTE, AND HOT
COFFEE

-« COUPE_fISIA » EMOTIONAL JOURNEY .ooocovvrrvrrirssrssssssssssse 9.00 €
MELON SORBET, SUDACHI MILK, BADIAN SYRUP AND TOASTED ALMOND SLIVERS

2 7CE C;?EAM \:%UDEL/NE», WITH SHEEP’S MILK WITH HOMEMADE
CHANTILLY:
VanieLa, ChocoLate, JTrawserry, CarameL, - 2 SCOOPS ......6.00 €

Rum anp Grape, LEmon JorseT, Pear JORBET - 3 SCOOPS ......8.50 €'

LE Twick’

FROM MONDAY TO FRIDAY NOON

FoL Menu €26 - JTARTER & DisHES €21 - DISHES & DESSERT €21

JTARTERS & MAIN COURSE OF THE DAY, DESSERT OF THE DAY

AE LAURAGAIS

FoLL Menu 32 € - J1ARTER & DisHEs 28 € - DISHES & DESSERT 26 €

o('\OCCITANE: CANDIED POULTRY GIZZARDS AND SMOKED DUCK BREAST,
CURLY SALAD, GRANNY APPLES, CANDIED TOMATOES, ROASTED PINE NUTS

CassouLET DE CASTELNAUDARY,
WITH CONFIT OF PORK AND DUCK

QESSERT OF THE DAY

LE PETIT TWICKER’S 10.50 €

DISHES : | JESSERT :
-PASTA WITH TOMATO SAUCE | - CHURROS WITH ITS CHOCOLATE
_ - BEEF BURGER, FRENCH FRIES | - )cE CREAM 1 SCOOP
é - JAUSAGE, FRENCH FRIES

French OriGin




TWICKEN

LA CARTA DEL

AM

TAPAS

ENTRADAS

Mends

- CROQUETAS DE JAMON IBERICO Y PARMESANO eeeeeevvveveeeeeorssssrsr 6.00 €

3 COMPOSICléN DEL EMBUTIDO IBERICO DE BELLOTA :{ PERSONA........ 800 €

FPaLeTTa, CHORIZO, JALCHICHON 2 PERSONAS....15.00 €

1 ﬁ/g (5RAS DE PATO SEMICOCIDO, PAN TOSTADAS Y MUSELINA .....19.00 €
DE DATILES CON 4 ESPECIAS

- EnsaLapa CESAR : LECHUGA ROMANA HUEVOS DE CODORNIZ ....... 12.00 €
AVE SUPREMA CON TOMILLO FRESCO, CRUTONES DE ACEITE DE OLIVA,
SALSA DE ANCHOA, PARMESANO

Ao TomAra oA R e A ER S FA N Ay R 5.00 € | - LOCCITANE: JupLemenTo fole GRas: 9.00 € . 10.00 €
! MOLLEJAS DE AVES DE CORRAL CONFITADAS, PECHUGA DE PATO AHUMADA,
- PIMIENTOS DE PADRON FRITOS CON FLOR DE SAL wooevveeeerresrrern, 5.00 € | ENSALADA, MANZANAS (SRANNY, PINONES, TOMATE CONFITADO
o £ A g sase L CEVICHE DE PEZ ESPADA CON LECHE DE COCO oveveveommzeerrrevrnesssenn 12.00 €
b ORTILLA, ATATA o CEBOLLA OOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOO .00 jENGIBRE, LIMA) HELADO DE PlMIENTO Rojo Y CHILE DE €SPELETTE
9
- Do pe QuESOS : UsSAU-IRATY, MANCHEGO eoeeeeeeeereeeeeerres. 7.0 € | - CdRPACCIO/ DE BUEY Y PARMESANO.......covverrvevrrirerrirrran Oneen franen . 12.00 €
ENSALADA RUSTICA, ACEITE DE OLIVA CON SABOR A TRUFA
3 BUIVUELOS DEL CAUAMARSAL BAAROMANA) .2 K. L L. 2. 0 0 06 .. 2. 6.00 € £ oﬂ(bMOS DE SALMON MARINADO Y HUEVOS DE TRUCHAaeeueeesessesonn. 15.00 €
N € DAIKON CON AGRIO DULCE, FRAMBUESAS Y JENGIBRE
- /VAVAJAS PEREJILES A LA PLANCHA ouceeeveeveveevevevverseeressresssesssoses 7.00
\ : - ToMATES_AICANALADOS ¥ BURRATA PRODOTTA....ovrcevcvcrrrrrrsrsrre 12.00 €
- PEPITAS DE CALAMR REBOZADAS CON PAN CRUJIENTE vvveveer.. ot Y §PVE SRR Q0PI WRGEN, SAUMAGO Y CRUMBLEREE BeLLora
- FILETE DE ATUN, LACADO MISO MIEL oomeeermeeevrssseevressssevnsssssssssnssnse 20.00.€ N = PrATo DEGUESD SR AN R L8 1 11 4 LT RE LRV ¥ I8 - 8.00 €
CACAHUETES A LA PARRILLA, ACEITE DE SESAMO, RISOTTO DE MENTA - FRUTOS ROJOS EN JARABE DE FLOR DE HIBISCO DE VAINILLA 850 €
STAPE oM GHORIZ0. & 14 3.8 8. 5 LA B oL E e i st 23.608 1 LT VO
RISOTTO DE JUGO DE ZANAHORIA Y JENGIBRE e GOURMET. 5. L s h R e X'y B A S e ER T Rl Rl 9.50 €
e L e AT e gt L L h 1700 € | - CREME BROLEE VAINILLA...cvororrrrssrssssssssssssssssssssssnsssss 7.50 €
ACEITE DE AVELLANA, PARMESANO - PROFITEROLES ««CHOUX CRAQUELIN3 ooooeeeeeeeeeeeeeeeeeseseseeeeseeeeeevennnnns 8.00 €
CHOCOLATE CALIENTE, PRALINE Y HELADO DE VAINILLA
- CassouLET DE CASTELNAUDARY, CON_ CONFITES DE CERDO Y PATO ...23.00 € O dsoi £ 52 Ador: 71; L ] 500 €
SERVIDO CON SU ENSALADA ORlGENﬁANC[A%% = A OU T H A 0 . ON CON A A 0 C R A llllllllllllllllllllllllllllll -00
| L Y - FONDANT DE CHOCOLATE NEGRO eeemeeeeeeeeeeeeeeesesseessssessssseessssressssessssens 9.00 €
- TARTARO DE BUEY 180G PARA SAZONAR, PATATAS FRITAS Onaen franen . ° 47 50 €' HELADO DE SESAMO, SALSA DE FRUTAS ROJAS
| %URNEDOS DE PATO ROSSINI, ESCALOPE DE fb/E @RAS .................. 24.00 € | - ODELICIA RUGBY.‘ CASCARA|DE \CHOCOLATE 3. 5. 0.°5. 2. 8. 0. 8 318 5 E8 8’ 9.50 €
SALSA DE VINO TINTO DE CORBIERES, MIEL Y FLORES DE HIBISCO, PATATAS MEZCLADA CON FRUTOS ROJOS CON CORTEZA DE YUZU GALLETA DE PISTACHO
GRANALLAS CON MANTEQUILLA DULCE - « CAFE LES JOIES » : 3 TEXTURAS, 2 TEMPERATURAS ovvvvvevrrrrrse. 9.00 €

%
- TWICK’ BURGER EN PAN NEGRO, COMTE Y CREMA DE AzuLOs fimen® 47,00 €
CONFITADO DE CEBOLLA AHUMADA BARBACOA, TOMATES SECOS

PARRILLAS CON SALSA DE PIMIENTA, CEP, BARBACOA O AZUL DEV/UVERNIA A SU ELECCION

- PLUMA DE CERDO JBERICO 200Gr, PATATAS FRITAS Y ENSALADA ...20.50 €
|
- PECHUGA DE PATO 200Gr, PATATAS FRITAS Y ENSALADA W....0venfimen 18,00 €

]
- ENTRECOT 300GR, PATATAS FRITAS Y ENSALADA ..o 0500 24,90 €

SORBETE CAFE BATIDO, HELADO DE CAFE CARDAMOMO, ESPUMA DE CAFE, Y CAFE
CALIENTE PARA VERTER

- «« COUPE_fISIA 5 VIAJE DE EMOCION ..covovcvvoseresrrssrssssssssssssssrer 9.00 €
SORBETE MELON, LECHE JUDACHI, JARABE DE DBADIANE Y ASTILLAS DE ALMENDRAS
TOSTADAS

- HELADOS DE LA PIEGE «AUDELINE», CON LECHE DE OVEJA CON CREMA

BATIDA CASERA :
YaniLLa, ChocoLATE, FResa, CARAMELO, - 2 BouLss ......6.00 €

Hon-uva, JORBETE DE LIMON, JORBETE DE PERA _ 3 BouLs .....8.50 €

AE Twick’

DE LUNES A VIERNES MEDIODIA
Mend compLeTo 26 € - ENTRADAS & PLATOS 21 € - PLaTos & PosTres 21 €

ENTRADOS & PLATOS A LA PIZARRA, POSTRE DEL DIA

A E LAURAGAIS

MeNG compLETO 32 € - ENTRADAS & PLATOS 28 € - PLATOS & POSTRES 26 €

L’OCCITANE: MOLLEJAS DE AVES DE CORRAL CONFITADAS, PECHUGA DE
PATO AHUMADA, ENSALADA, MANZANAS GRANNY, PINONES,

TOMATE CONFITADO

CdSSOULET DE aSTELNAUDARY, CON CONFITES DE CERDO Y PATO

POSTRE DEL DIA

L& PETIT TWICKER’S 10.50 €

PLATOS : | PosTReS :
PASTA CON SALSA DE TOMATE | (YurroS CON CHOCOLATE
ou FHAMBURGUESA, PATATAS FRITAS | 0y A/ELADOS 1 BOLA
& W 0U JALCHICHA, PATATAS FRITAS

ORIGEN fRANCIA




