LA CARTE DU
TWICKENHAM

A ESTAPAS

LEs ENTREES

LEs Menus

- CROQUETAS DE JAMBON IBERIQUE ET PARMESAN weoeeeveeereeerversrr. 6.00 €

- COMPOSITION DE CHARCUTERIE 7BERIQUE DE BELLOTA :

1 PERSONNE........ 800 €

PaLeTTa, CHORIZO, JALCHICHON > persoNNEs... 1500 €

= PAN CON TOMATE eooeeeoeeoeeesesessssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssseseeeeeeees 5.00 €
- PoIVRONS DE PADRON FRITS, A LA FLEUR DE SEL eevveverrrrerrsrrsn. 5.00 €
- TORTILLA DE POMMES DE TERRE ET OIGNONS eevvvvvvererrrerrrrrrrsrsssr 5.00 €
- QU0 DE FROMAGES : (5SAU-IRATY, MANCHEGO oo 7.00 €
- BEIGNETS DE CALAMARS CHAPELURE PANKO ovvevvvvveeeeeseseesessssssssss 6.00 €
- COUTEAUX PERSILLES A LA PLANCHA ovvveveevveveeeeereeeeereesesssssmsmmmmmsnnne 7.00 €

- PEPITES D’ENCORNET ENROBEES DE PANURE CROUSTILLANTE .....8.00 €

- FOIE (GRAS DE CANARD MI-CUIT ooooesosesessseseeeeeseseeessesesssssesssssssssseseeseseee 19.00 €
TOASTS GRILLES, MOUSSELINE DE DATTES AUX 4 EPICES
« JALADE CESAR ooeeeeeoeoeeoeoeoeeeeseesessesesssesssesssssssssssssssssssssssssssesssseeseeseseees 12.00 €

LAITUE ROMAINE, CEUFS DE CAILLE, SUPREME DE VOLAILLE AU THYM FRAIS,
CROUTONS A L’HUILE D’OLIVE, SAUCE AUX ANCHOIS, PARMESAN

2 APOCCITANE oo eveseessssssssssessseesssssesssssmsessesseessesseeees 10.00 €
GES/ERS DE VOLAILLES CONFITS ET MAGRETS DE CANARD FUMES, SALADE FRISEE,
POMMES GRANNY, TOMATES CONFITES, PIGNONS ﬁIPPLEMENTfBIE @RAS: 9.00 €

- JOUPE DE POTIRON AU LAIT DE COCO ET GINGEMBRE vveeevveeeveerveersronn, 10.00 €
HUILE DE COMBAVA ET PIMENT DOUX

- C,ZRPACC/O DE BCGEUF ET FROTTEE DE PARMESAN ... 000NEfRYE ororesrerersnn, 12.00 €
SALADE ROQUETTE, HUILE D’OLIVE AROMATISEE A LA TRUFFE

= TARTARE DE SAUMON eoveoeeoeeeoeveeeseesseesssvesseesssessssssssassesssssssssasssesssssssns 15.00 €
AVOCAT ET GRAINES DE SESAME GRILLEES, BASILIC ET PAIN TOASTE

- OEUFS MIMOSA ET SES COEURS DE SUCRINE weoeovveeseeseveeeseeesssvessssesssenns 800 €

VINAIGRETTE A L’HUILE DE NOIX

LEs PLATS

LEs JDESSERTS

- ﬁ'EAK DE THON LAQUI? AU MISO ET AU MIEL ....uuueeeeevvevenvvvsvuveraranns 20.00 €

CACAHUETES GRILLEES, HUILE DE SESAME, RISOTTO /RBORIO AU CITRON

- FILET DE JT PIERRE ET RIZ NOIR INTERDIT ovveverrmerereeeeereresrrrsne 23.00 €

SAUCE AU VIN ROUGE ET THYM FRAIS

- @NOCCHIS DE POMME DE TERRE AUX CHAMPIGNONS NOIRS ............. 17.00 €

HUILE DE TRUFFE, PARMESAN

= CASSOULET DE CASTELNAUDARY eoeeeeeeeoeeveeeeeveeeseesvvsseesevssessevssessseonn 23.00 €

AUX CONFITS DE PORC ET DE CANARD SERVI AVEC SA SALADE AILLEE

- TARTARE DE BCEUF 180G A ASSAISONNER, SALADE ROQUETTE, FRITES .....18.50 €
- TourNEDOS DE CANARD HossINI, EScALOPE DE FOIE (ORAS .......24.00 €

POELEE, SAUCE AU VIN ROUGE DES CORBIERES, MIEL ET FLEURS D’HIBISCUS,
POMMES DE TERRE GRENAILLES AU BEURRE DOUX

ORiGINE FRANCE

- TWICK’BURGER, STEAK, PAIN NOIR, COMTE ET CREME DE BLEU ......17.00 €

CONFIT D’OIGNONS FUMES BBQ, TOMATES SECHEES

ORIGINE fRANCE

GRILLADES

- PLUMA DE PORC 7BI:‘RIQUE 200GR, FRITES, SALADE, SAUCE AU CHOIX ..22.90 €
......... 18.90 €

- MAGRET DE CANARD 200GR, FRITES, SALADE, SAUCE AU CHOIX

RIGINE JRANCE

SAUCE AU CHOIX : T{OQUEFORT, POIVRE, CEPES OU BARBECUE FUMEE

= HSSIETTE DE FROMAGES eveeeeeeseeveevesvesesvessasesssssasssssssassasassassassssassasasssess 8.00 €
0QUEFORT, Qssau-IRaTY, MancHeGo, Pomme T Noix

= CAFE GOURMAND eeomeeeevvveeeeeevveeeeessvvvessesesvvessssssesssssesssessssesssessmsesssssss 9.50 €

= CREME BRULEE VANILLE eoveevveeeeveeeeeveeeeesveesssvvesessvssesssssssssssssssssssssssesssmees 7.50 €

- PROFITEROLES «CHOUX CRAQUELINS woovvveeeeseveveeeesseeveeessessevessssssesseseen 8.00 €

CHOCOLAT CHAUD, PRALINE ET GLACE VANILLE

- CASSOULET GLACE: RHUM-RAISIN OU CERISES AMARENA ovvveevvveervven. 800 €

= FONDANT AU CHOCOLAT evveeeveeeevevcceseseesvessvesssssssssssnssssssossessesssssassssssssssenns 9.00 €

CREME CITRONNELLE ET SORBET FRAMBOISE

= QDELICE RUGBY eovveoeeeveoeeeveoeeseveeessvsessvessssevsssssssssssesssssesssssssssessesessssmessssmens 9.50 €

COQUE AU CHOCOLAT, FRUITS ROUGES A L’ECORCE DE YUZU BISCUIT PISTACHE

- « CAFE LES JOIES » : 3 TEXTURES, 2 TEMPERATURES wovvvvveesrssvvernnnn. 9.00 €

SORBET CAFE FRAPPE, GLACE INFUSION CAFE CARDAMOME, ESPUMA LATTE, ET CAFE
CHAUD A VERSER

= BABA AU THUM oooeeevreeeeevrressssssrrssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssens 9.00 €
CREME VANILLEE ET RAISINS BLONDS

- POIRE AU YUZU ET MIEL AU ROMARIN eocvvvrevvrrsersrrssssrssssssssssssssses 9.00 €
ACCOMPAGNEE DE SON FINANCIER TIEDE AUX NOISETTES

- GLACES DE LA PIEGE «AUDELINE», AU LAIT DE BREBIS AVEC CHANTILLY
MAISON :

- 2 Boutes......6.00 €
- 3 Boutes......8.50 €

VaniLLe, ChocoLaT, FRaisE, CARAMEL,
Rum-RAISIN, JORBET CITRON, JORBET POIRE

LE Twick’

DU LUNDI AU VENDREDI MIDI

ENTREES & PLATS A L’ARDOISE, DESSERT DU JOUR

Menu CompLeT 26 € - ENTREE & pLAT 21 € -  PLAT & JESSERT 21 €

AE LAURAGAIS

Menu compLeT 32 € - ENTREE & PLAT 28 € - PLAT & DESSERT 26 €

Loccitane : (GESIERS DE VOLAILLES CONFITS ET MAGRET
DE CANARD FUME, SALADE FRISEE, POMMES GRANNY, TOMATES
CONFITES, ET PIGNONS GRILLES

CassouLET DE CASTELNAUDARY,
AUX CONFITS DE PORC ET DE CANARD

&SSOULET GLACE: RHUM-RAISIN ou CERISES AMARENA

LE PETIT TWICKER’S 10.50 €

PLATS : JDESSERTS :
_ASSIETTE DE PATES, SAUCE TOMATE | (}uRrOS AVEC SON CHOCOLAT
oU AHAMBURGER BEUF, FRITES | oy (GLACE 1 BOULE
ou JAUCISSE, FRITES

ORIGINE FRANCE




TWICKEN

LA CARTA DEL

AM

TAPAS

ENTRADAS

Mends

- CROQUETAS DE JAMON IBERICO Y PARMESANO ooeeeeeevvvevveeeemmsssssro 6.00 €

- COMPOSICIéN DEL EMBUTIDO IBERICO DE BELLOTA :{ PERSONA........ 800 €

PaLeTTa, CHORIZO, JALCHICHON 2 PERSONAS....15.00 €'

= PAN CON TOMATE eooeeeeeeeesesesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssseee 5.00 €
- PIMIENTOS DE PADRON FRITOS CON FLOR DE SAL wooeeeeeereererrrrrn. 5.00 €
- TORTILLA, PATATAS O CEBOLLAS wevvvvvveeerersssesosseseessssssssssssssssmsssseese 5.00 €
- Do pe QuESOS : UsSAU-IRATY, MANCHEGO e, 7.00 €
- BURUELOS DE CALAMAR A LA ROMANA eeeeeeeeveeeeersssassevvvvvnseenne 6.00 €
- NAVAIAS PEREJILES A LA PLANCHA weoveevrsoeeeeessoeesessssressssssenssoo 7.00 €
- PEPITAS DE CALAMR REBOZADAS CON PAN CRUJIENTE oemerereee. 8.00 €

- foie (GRAS DE PATO SEMICOCIDO, PAN TOSTADAS Y MUSELINA .....19.00 €

DE DATILES CON 4 ESPECIAS

- EnsaLapA CESAR : LECHUGA ROMANA HUEVOS DE CODORNIZ ....... 12.00 €
AVE SUPREMA CON TOMILLO FRESCO, CRUTONES DE ACEITE DE OLIVA,
SALSA DE ANCHOA, PARMESANO

< SCOCCITANE: oo JupLEMENTO folE GRas: 9.00€ 10.00 €
MOLLEJAS DE AVES DE CORRAL CONFITADAS, PECHUGA DE PATO AHUMADA,
ENSALADA, MANZANAS GRANNY, PINONES, TOMATE CONFITADO

- JOPA DE CALABAZA CON LECHE DE COCO Y JENGIBRE orovevveessseene.. 12.00 €
ACEITE DE COMBAVA Y CHILE DULCE

- CdRPACCIO/ DE BUEY Y PARMESANO.........uuuueeeveeveevevennn Origen francia, ... 12.00 €
ENSALADA RUSTICA, ACEITE DE OLIVA CON SABOR A TRUFA

- TARTAR DE SALMON .......... s s s s s s 15.00 €
AGUACATE Y SEMILLAS DE SESAMO TOSTADAS, ALBAHACA Y PAN TOSTADO

- UEVOS MIMOSA Y SUS CORAZONES DE AZUCAR weveovoeeoooeverreonn, 800 €

VINAGRETA DE ACEITE DE NUEZ

PLATOS

POSTRES

- FILETE DE ATUN, LACADO MISO MIEL
CACAHUETES A LA PARRILLA, ACEITE DE SESAMO, RISOTTO CON LIMON

- FILETE DE JAN PEDRO Y ARROZ NEGRO PROHIBIDO ..oooeeeeeeeerermn. 23.00 €
SALSA DE VINO TINTO Y TOMILLO FRESCO

- NOQUIS DE PATATA CON SETAS NEGRAS evveeeeeeeeeeeeeeevveveveeveeveesesssmsmsmmmmssss 17.00 €
ACEITE DE TRUFA, PARMESANO

- CASSOULET DE C}QSTELNAUDARY, CON CONFITES DE CERDO Y PATO ...23.00 €
SERVIDO CON SU ENSALADA Orien francia

- TOURNEDOS DE PATO THOSSINI, ESCALOPE DE FOIE (RAS ........osoe... 24.00 €
SALSA DE VINO TINTO DE CORBIERES, MIEL Y FLORES DE HIBISCO, PATATAS
GRANALLAS CON MANTEQUILLA DULCE

CONFITADO DE CEBOLLA AHUMADA BARBACOA, TOMATES SECOS
PdRR/LLAS CON SALSA DE PIMIENTA, CEP, BARBACOA O AZUL DEV/UVERNIA A SU ELECCION

- PLUMA DE CERDO JBERICO 200Gr, PATATAS FRITAS Y ENSALADA ...22.90 €
- PECHUGA DE PATO 200Gr, PATATAS FRITAS Y ENSALADA

- ENTRECOT 300GR, PATATAS FRITAS Y ENSALADA oooeoeecer.. Oneen fimen 24.90 €'

= PLATO DE QUESO eooeevveeeeeeeeeeeeevveeessssssssesesssosssssssssssssssssssssssssssmsssssssssssssnns 8.00 €
w CAFE GOURMET oo seseeesssessssssssssssssssssssssesessesssssssssssmsmmnnnns 9.50 €
w CREME BRULEE VAINILLA oeoeoeeseeseeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseesessssssssssssssesessessssssenens 7.50 €
- ProFiTEROLES «CHoux C;,?AQUELIN» ..................................................... 8.00 €
CHOCOLATE CALIENTE, PRALINE Y HELADO DE VAINILLA

- CASSOULET HELADO : T{ON CON PASAS 0 CEREZAS ovvvvvrerrsrsrsisrrrne 800 €
e e — 9.00 €

CREMA DE LIMON Y SORBETE DE FRAMBUESA
- DELICIA FUGBY: CASCARA DE CHOCOLATE .ooooovvvrssvvrssserrsssssrssssres 9.50 €

MEZCLADA CON FRUTOS ROJOS CON CORTEZA DE yUZU GALLETA DE PISTACHO

- « CAFE LES JOIES » : 3 TEXTURAS, 2 TEMPERATURAS oovvvvererrrr.. 9.00 €
SORBETE CAFE BATIDO, HELADO DE CAFE CARDAMOMO, ESPUMA DE CAFE, Y CAFE
CALIENTE PARA VERTER

< JBABA CON RON eooeeeeeeeveeeeeveeeseveoessvvesessvssessvsssssesssssesssssesssessssesssssesssans
CREMA DE VAINILLA Y UVAS RUBIAS

= PERA AL YUZU ¥ MIEL AL ROMERO .cuurvvvvessrveverssssesersssssssssssssssees 9.00 €
ACOMPANADA DE SU TIBIO FINANCIERO CON AVELLANAS
- HELADOS DE LA PIEGE «AUDELINE», CON LECHE DE OVEJA CON CREMA

BATIDA CASERA :
VainiLLa, ChocoLATE, FResa, CARAMELO, - 2 Bout4s ......6.00 €
Ron-uva, JORBETE DE LIMON, JORBETE DE PERA _ 3 BouLss .....8.50 €

MenG compLETO 26 € - ENTRADAS & PLaTos 21 € -

AE Twick’

DE LUNES A VIERNES MEDIODIA
PLaTos & PosTres 21 €

ENTRADOS & PLATOS A LA PIZARRA, POSTRE DEL DIA

LE LAURAGAIS

MeNG compLETO 32 € - ENTRADAS & PLATOS 28 € - PLATOS & PoSTReS 26 €

L occiTane: MOLLEJAS DE AVES DE CORRAL CONFITADAS, PECHUGA DE
PATO AHUMADA, ENSALADA, MANZANAS GRANNY, PINONES,

TOMATE CONFITADO

CdSSOULET DE C,ZSTELNAUDARY, CON CONFITES DE CERDO Y PATO

CASSOULET HELADO : F{ON CON PASAS 0 CEREZAS

ORIGEN fRANCIA

LE PETIT TWICKER’S 10.50 €

PLATOS : | PosTRES :
OU HAMBURGUESA, PATATAS FRITAS | oy {1 4D0S 1 BOLA
oU JALCHICHA, PATATAS FRITAS




TWICKEN

MENU OF

AM

TAPAS

JTARTERS

Menus

- 7BER/AN HAM AND PARMESAN CROQUETAS .....cccoveuvvvvvssevuvvvcssssuvsvosan 6.00 €

- COMPOSITION OF JBERIAN COLD CUTS FROM BELLOTA :

{ PERSON........ . €
FaLeTTa, CHORIZO, JALCHICHON 8.00

2 PERSONS....15.00 €

- FOIE GRAS OF DUCK, TOASTED BREAD AND CHUTNEY wooeeeeereerevesrsrnnn. 19.00 €
DATE CHIFFON WITH 4 SPICES
- JALADE CESAR: ROMAINE LETTUCE, QUAIL EGGS wrvvvvveereeessssssvverenssnn 12.00 €

CHICKEN SUPREME WITH FRESH THYME, OLIVE OIL CROUTONS, ANCHOVY

SAUCE, PARMESAN
JuppLEMENTARY foie GRras: 9.00 €

= PAN CON TOMATE covvvvessevvvrsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses 5.00 € | - QCOCCITANE eoooeeeervrvrssrssrrrs oo D LEMENTARY T 01 2R15: 700 10.00 €
CANDIED POULTRY GIZZARDS AND SMOKED DUCK BREAST, CURLY SALAD,

- FRIED PADRON PEPPERS, Y FLEUR DE SEL svveoeeevveeesssseeesssseenessssesnen 5.00 € | GRANNY APPLES, CANDIED TOMATOES, ROASTED PINE NUTS

- TORTILLA, POTATOES OR ONIONS eeevveeeemeemmmssssssssssssssssssssssssssssssssssos 5.00 € | - FPUMPKIN SOUP WITH COCONUT MILK AND GINGER .o 10.00 €
COMBAVA OIL AND SWEET PEPPER

- Duo of CHEESES : (J5SAU-IRATY, MANCHEGO oo, 7.00 € | - BEEF CARPACCIO AND PARMESAN oooeeveeeesvveesssveeervevvvsesssssnns Fienon O 12 00 €
ARUGULA SALAD, TRUFFLE-FLAVOURED OLIVE OIL

- JQUID FRITTERS THOMAN STYLE covevsrrersrrerssrrerssrsessnsssisssssine 600 € | | [ LoN TARTARE 1500 €

- FRAZOR CLAMS PERSLAY A LA PLANCHA ..ovvvvvvvsssssssssssssssssssssssssssss 7.00 € | AVOCADO AND TOASTED SESAME SEEDS, BASIL AND TOAST
- MIMOSA EGGS AND HEARTS OF SUCRINE woveommesesssesssessvvveveessmmssssssssssnn 8.00 €

- JOUID NUGGETS COATED WITH CRISPY BREADCRUMBS vvveeeee.n, 8.00 € | WALNUT OIL DRESSING

- TUNA JTEAK WITH MISO AND GHONEY coveeererrrsserrssrrsssrssssrssrn 20.00 €' | = CHEESE PLATE wovoeeeoeeeeesesevevvvvveommssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssmmsssssns 8.00 €

ROASTED PEANUTS, SESAME OIL, RISOTTO WITH LEMON @OURMET COFFEE 9.50 €

- JT PIERRE FILLET AND BLACK RICE FORBIDDEN eeemmereeernenn 23.00 € R .

RED WINE SAUCE AND FRESH THYME  CREME BROLEE eooeeeeeeveeeeeeseeeeesseveesssseosssssersssssssssssssnsssssssmsssssssssssssnseees 7.50 €

2 e |- PROFITEROLES «CHOUX CRAQUELINS oeeeeeeeveeeeeeeeeeeeeveeesseessseeeverssenn 8.00 €
- POTATO GNOCCHI WITH BLACK MUSHROOMS emsemssessnsseeseees 17.00 HOT CHOCOLATE, PRALINE AND VANILLA ICE CREAM
TRUFFLE OIL, PARMESAN
0 0 ol CASSOULET ICED: RHUM-RAISIN OR CHERRY AMARENA wvveoeeervvernsrs. 8.00 €
- CassouLeT DE CASTELNAUDARY, WITH CONFIT OF PORK AND DUCK ..23.00
SERVED WITH SALAD s = CHOCOLATE FONDANT eoveomeeesevveeesssessveosssssssssnssssssssssssssssssssssassssssssmssessees 9.00 €
een T LEMONGRASS CREAM AND RASPBERRY SORBET

- BEEF TARTAREF 180G TO SEASON, FRIES 5t 80 1850 €| _ TiyiCKENHAM DELICE TUGBY oo 9.50 €

- UCK TOURNEDOS TOSSINI, ESCALOPE OF FOIE ORAS ovvvevvrvvrreen 24.00 € | CHOCOLATE SHELL, MIXED RED FRUIT WITH YUZU BARK, PISTACHIO BISCUIT

RED WINE SAUCE FROM CORBIERES, HONEY AND HIBISCUS FLOWERS, SWEET - « CAFE LES JOIES »: 3 TEXTURES, 2 TEMPERATURES ....coceeveueenen. 9.00 €

BUTTER GRAINED POTATOES

AND CREAM OF BLUE CHEESE, CONFIT OF SMOKED ONIONS BBQ, SUNDRIED
TOMATOES

(SRILLS PEPPER, BBQ, CEP, OR BLUE_AUVERGNE SAUCE OF YOUR CHOICE

- PLUMA OF JBERIAN PORK 200GR, FRENCH FRIES AND SALAD ............ 22.90 €
- DUCK BREAST 200GR, FRENCH FRIES AND SALAD ... % 0wom ... 18.90 €
- ENTRECOTE 300GR, FRENCH FRIES AND SALAD ... %nciOwn ... 24.90 €

ICED COFFEE, ICED COFFEE INFUSION CARDAMOM, ESPUMA LATTE, AND HOT
COFFEE

< UM BABA eevvveeessrevressssrrrrssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnss 9.00 €
VANILLA CREAM AND BLOND GRAPES
- YUzU PEAR AND HONEY WITH ROSEMARY .ovvvvsvvvrrssssssssssssssssssssssses 9.00 €

ACCOMPANIED BY ITS WARM FINANCIER WITH HAZELNUTS

- 7CE CI'?EAM %UDEL/NE», WITH SHEEP’S MILK WITH HOMEMADE
CHANTILLY:

VanieLa, ChocoLate, JTrawserry, Caramer, - 2 SCOOPS ......6.00 €
Rum anp Grare, LEmon JORBET, Pear JORBET - 3 SCOOPS ......8.50 €

LE Twick’

FROM MONDAY TO FRIDAY NOON

FoL Menu €26 - JTARTER & DisHES €21 - DISHES & DESSERT €21

JTARTERS & MAIN COURSE OF THE DAY, DESSERT OF THE DAY

AE LAURAGAIS

FoLL Menv 32 € - JTARTER & DisHEs 28 € - DISHES & DESSERT 26 €

o('\OCCITANE: CANDIED POULTRY GIZZARDS AND SMOKED DUCK BREAST,
CURLY SALAD, GRANNY APPLES, CANDIED TOMATOES, ROASTED PINE NUTS

CassouLET DE CASTELNAUDARY,
WITH CONFIT OF PORK AND DUCK

&SSOULET ICED: RHUM-RAISIN OR CHERRY AMARENA

French OriGIN

LE PETIT TWICKER’S 10.50 €

QDISHES : | ESSERT :
-PASTA WITH TOMATO SAUCE | - CHURROS WITH ITS CHOCOLATE
- BEEF BURGER, FRENCH FRIES | - JCE CREAM {1 SCOOP
- JAUSAGE, FRENCH FRIES




