AM

0(2\ CARTE DU

TWICKEN

A EsTAPAS

LEs ENTREES

AEs Menus

- CROQUETAS DE JAMBON IBERIQUE ET PARMESAN wooevvveeereeereersson. 6.00 €

- COMPOSITION DE CHARCUTERIE 7B§RIQUE DE BELLOTA :

1 PERSONNE........ 800 €
PaLeTta, CHORIZO, JALCHICHON

2 PERSONNES....15.00 €
PhvdoNiTomite D g na e 5.00 €
- PoIVRONS DE PADRGN FRITS, A LA FLEUR DE SEL worvrersrrrin5.00 €
L FOUIBE BRATGALIEGA : T s .8.00 €
- DUO DE FROMAGES : (5SAU-IRATY, MANCHEGO .....ooovvvee...... 7.00 €
- BEIGNETS DE CALAMARS CHAPELURE PANKO w.ooeooeoeeeeesssssssssssssssoss 6.00 €
- (OUTEAUX PERSILLES A BA BLANGHA - b s L 7.00 €

= /—DEPITES D’ENCORNET ENROBEES DE PANURE CROUSTILLANTE .....8.00 €

ol (BRASDE CANARD MicOITL . i il it e 19.00 €
PAIN TOASTE AUX FIGUES, CHUTNEY D’ABRICOTS AUX EP/CES DOUCES
abe (Esap-ni b e B s el 12.00 €

LAITUE ROMAINE, CEUFS DE CAILLE, SUPREME DE VOLAILLE AU THYM FRAIS,
CROUTONS A L’HUILE D’OLIVE, SAUCE AUX ANCHOIS, PARMESAN

et N SO el R S8 D DR S e el 10.00 €
GESIERS DE VOLAILLES CONFITS ET MAGRETS DE CANARD FUMES, SALADE FRISEE,
POMMES (SRANNY, TOMATES CONFITES, PIGNONS  JUpPLEMENT FoIE (Ras: 9.00 €

L VEGETMES CRaENTIEL L d b i daR N s 10.00 €'
COPEAUX DE RADIS BLUE MEAT, QUINOA A L’EAU DE TOMATES ET MENTHE FRAICHE
VINAIGRETTE AIGRE-DOUCE AU MIEL DE YUZU

CFlEET BE TOBGEY L LR LRk e 12.00 €
ESCABECHE DE CAROTTE GINGEMBRE RELEVEE A LA CITRONNELLE, VINAIGRE DOUX
ET SAKE, CREME DE Soja Au Nori

TATARIDE THON AU SESAME L L e 12.00 €
MISO DE POMME, CHIPS DE FEUILLES DE RIZ ET REDUCTION D’ORANGE

LEs PLATS

ALEs JDESSERTS

D ARNE DE THON ROTIES & e s o e 20.00 €
SAUCE TERIYAKI ,Z LA MENTHE FRATCHE, RISOTTO AUX CHAMPIGNONS SHIITAKE

L FREb e it FIERRE S L s e 23.00 €
SAUCE AU LAURIER, CREME DE RIZ A L’OLIVE NOIRE, CONFIT DE CITRON

= GNOCCHIS DE ROMME 'DE TTERRE. .0 i sl s i i 17.00 €
BOLETS ET HUILE DE NOIX, PARMESAN RAPE

L CALcDlIlET DE CACTELRAUDARY (b s g g b 23.00 €
AUX CONFITS DE PORC ET DE CANARD SERVI AVEC SA SALADE A/LLEE

- TARTARE DE BCEUF 180G A ASSAISONNER, SALADE ROQUETTE, FRITES ..... 18.50 €

- “JOURNEDOS DE CANARD TROSSINI, ESCALOPE DE fOIE (5RAS POELEE ......24.00 €
SAUCE AUX BAIES ROSES, VINAIGRE DE VIN ROUGE ET POMMES DE TERRE )//TELOTTE

- TWICK’BLACK BURGER, STEAK, PAIN NOIR ....vvvveereresmmeesscionns G IR0 E
OIGNONS ROUGES CONFITS AU VINAIGRE DE XERES ET VIN RoUGE DES CORBIERES,
CHEDDAR FUME ET TOMATES SECHEES e fisvce 9

(GRILLADES
= PLUMA DE PORC 7BER/QUE 200GR, FRITES, SALADE, SAUCE AU CHOIX ..22.90 €

(? .18.90 €'

- MAGRET DE CANARD 200GR, FRITES, SALADE, SAUCE AU CHOIX 0.
RIGINE }‘ ANCE

SAUCE AU CHOIX : ROQUEFORT, POIVRE, CEPES OU BARBECUE FUMEE

S ASiETTE BE FROMAGES . L S e e 8.00 €
0QUEFORT, Ussau-IRATy, MancHeGo, Pomme T Noix

COAFE GOLRMMNG L L s R 9.50 €
L (PEME BROLEE VARILE L e e 7.50 €
L FROFITEROLES «CHOUX CRADUELING Gh i i o e 8.00 €
CHOCOLAT CHAUD, PRALINE ET GLACE VANILLE

- CASSOULET GLACE: RHUM-RAISIN OU CERISES AMARENA oo 800 €
- FONDANT. CHOBOLAT NOISETTE |4l ik e s & 9.00 €

CREME ANGLAISE AU CARAMEL ET CREME GLACEE AU POIVRE DE .fiCHUAN

CMIBliICE blcRE L ke E R R 9.50 €
COQUE AU CHOCOLAT, MOUSSE COCO ET FRUITS DE LA PASSION, SUR UN BISCUIT
JOCONDE AUX AMANDES AVEC UN SIROP DE VANILLE

LU O SPHERIDNE b e kg 9.00 €
CREME GLACEE AU THE MATCHA, BLANC-MANGER A L’ANANAS ET AU SIROP D’HIBISCUS
Ren Y oW eI ERAREE S G RORER L LN A BE LY BEE I ¢ 9.00 €

CREME VANILLEE ET RAISINS BLONDS

= @LACES AVEC CHANTILLY MAISON :

- 2 Boutes......6.00 €
- 3 Boutes......8.50 €

VaniLLe, CHocoLaT, FRAISE, CARAMEL,
Hrum-RAISIN, JORBET CITRON, JORBET POIRE

LE Twick’

DU LUNDI AU VENDREDI MIDI

ENTREES & PLATS A L’ARDOISE, DESSERT DU JOUR

Menu CompLeT 26 € - ENTREE & pLAT 21 € - PLAT & DESSERT 21 €

AE LAURAGAIS

Menu compLeT 32 € - ENTREE & PLAT 28 € - PLAT & DESSERT 26 €

JLocciTane : (GESIERS DE VOLAILLES CONFITS ET MAGRET
DE CANARD FUME, SALADE FRISEE, POMMES GRANNY, TOMATES
CONFITES, ET PIGNONS GRILLES

CassouLET DE CASTELNAUDARY,
AUX CONFITS DE PORC ET DE CANARD

&SSOULET GLACE: RHUM-RAISIN ou CERISES AMARENA

LE PETIT TWICKER’S 10.50 €

PLaTS : JESSERTS :
/SS,ETTE DE PATES, SAUCE TOMATE | (urROS AVEC SON CHOCOLAT
W ou HAMBURGER BEUF, FRITES| oy (GLACE 1 BOULE
oU JAUCISSE, FRITES

ORIGINE FRANCE




TWICKEN[{AM

A CARTA DEL

TAPAS

ENTRADAS

Mends

- CROQUETAS DE JAMON IBERICO Y PARMESANO vvveooeeeeeresrresrvrsen 6.00 €

g COMPOSICIéN DEL EMBUTIDO IBERICO DE BELLOTA :{ PERSONA........ 800 €

PaLeTa, CHORIZO, JALCHICHON 2 PERSONAS....15.00 €'

. FOIE (3RAS DE PATO. SEMISCOCIDO Ll b b e 19.00 €
PAN TOSTADO CON HIGOS, CHUTNEY DE ALBARICOQUE CON ESPECIAS SUAVES

= gNSALADA CESAR : LECHUGA ROMANA, HUEVOS DE CODORNIZ ....... 12.00 €
PECHUGA DE POLLO AL TOMILLO FRESCO, CRUTONES CON ACEITE DE OLIVA,
SALSA DE ANCHOAS, PARMESANO

L OdcCITANE: L s JupLEmenTO foiE GRas: 9.00 € 10.00 €

AN TN TOMATE L e ey i Raas 5.00 €
- MOLLEJAS DE AVE CONFITADAS Y MAGRET DE PATO AHUMADO, ENSALADA DE
- PIMIENTOS DE PADRON FRITOS CON FLOR DE SAL woovveeeersveerrvre. 5.00 € | ESCAROLA, MANZANAS (SRANNY, TOMATES CONFITADOS, PINONES
(i LA e i €SENCIAL€S VEGETALES B0 b i ke ke B 12.00 €
........................................................................ : e o e e e e
-~ VINAGRETA AGRIDULCE CON MIEL DE YUZU

- Do pe QuESOS : UsSAU-IRATY, MANCHEGO oo, 7.00 €
EfI_LETE DEICAIMONETE © o e e 12.00 €

L CALAMARES ‘ERITOS. CON PANKO i bt G S 6.00 € SCABECHE DE ZANAHORIA Y JENGIBRE CON CITRONELA, VINAGRE SUAVE, SAKE Y
CREMA DE SojA con NORI

5 MAVA/AS AL PEREHLES A LA PLANCHA ...cccieiitviriviiresssniosiossasssionssace 7.00 € < ITATARIDE ATIIN CON IBESAMO L. bbb s b 15.00 €
MISO DE MANZANA, CHIPS DE HOJAS DE ARROZ Y REDUCCION DE NARANJA

- TROZOS DE CALAMAR REBOZADOS CON PAN CRUJIENTE wveoseee.... 8.00 €

PLATOS POSTRES
L TRONEO DE ATON ASADD. . o e s i 2000 € | ¢ PLaTo DE UEOL) Bl o s T L L e 8.00 €

SALSA TERIYAKI CON MENTA FRESCA, RISOTTO CON CHAMPINONES SHIITAKE

S EETE s D Rebko L0 23.00 €
SALSA DE LAUREL, CREMA DE ARROZ CON ACEITUNA NEGRA, CONFIT DE LlMéN

T ONOCEI DE PATATA L i R s e g
BOLETUS Y ACEITE DE NUEZ, PARMESANO RALLADO

5 &SSOULET DE C;QSTELNAUDARY, CON CONFITES DE CERDO Y PATO ...23.00 €
SERVIDO CON SU ENSALADA AJO

< TARTAR DE TERNERA DE 1806 ..c.ih i dibiisidl ?ff”f’.’ﬁff’.c.’f.s.’f..f&SO €
PARA SAZONAR, ENSALADA DE RUCULA, PATATAS FRITAS

- TOURNEDOS DE PATO OSSINI, ESCALOPE DE FOIE GRAS ..ooovcrvvrce. 24.00 €
SALSA DE BAYAS ROSADAS, VINAGRE DE VINO TINTO Y PATATAS VITELOTTE

,;L?ﬂ
- Twick’Brack BURGER, PAN NEGRO, FILETE . S
CEBOLLA ROJA CONFITADA CON VINAGRE DE JEREZ Y VINO TINTO DE
CORBIERES, QUESO CHEDDAR AHUMADO Y TOMATES SECOS

PARRILLAS CON SALSA DE PIMIENTA, CEP, BARBACOA O AZUL DEV/UVERNIA A SU ELECCION

- PLUMA DE CERDO JBERICO 200Gr, PATATAS FRITAS Y ENSALADA ...22.90 €

Roquerort, Ossau-JRaty, Mancreco, Manzana v Moeces

DA coURMET . L e 9.50 €
L CKEME HROLEE VAN L 5 s e e B 7.50 €
- ProFITEROLES «CHOUX ,CkAQUEL/N» ..................................................... 8.00 €
CHOCOLATE CALIENTE, PRALINE Y HELADO DE VAINILLA

- CASSOULET HELADO : RON-PASAS O CEREZAS AMARENA wooooooveevvvrverrene 800 €
L FONDANT. DE CHOCOLATE v, AVELLANAS L.l il e ] 9.00 €

CREMA INGLESA CON CARAMELO Y HELADO DE PIMIENTA DE .ﬁCHUAN

- WDELICIA DE T{UGBY: CASCARA DE CHOCOLATE ...covvvversvreerrrssserrersssne 9.50 €
MOUSSE DE COCO Y FRUTAS DE LA PASIéN, SOBRE UN BIZCOCHO JBCONDE CON

ALMENDRAS Y UN SIROPE DE VAINILLA

s PR GEeREIEL s s e s 9.00 €
HELADO DE TE MATCHA, MANJAR BLANCO DE PI/VA Y SIROPE DE HIBISCO
Do NTRN B S A Gh R E iRk LRl p L ud SR 9.00 €

CREMA DE VAINILLA Y PASAS RUBIAS

= OL/ELADOS CON NATA MONTADA CASERA :

YaniLLa, ChocoLATE, FResa, CARAMELO, - 2 BouL4s ......6.00 €
Hon-pasas JORBETE DE LIMON, JORBETE DE PERA . 3 BouLss ......8.50 €

AE Twick’

DE LUNES A VIERNES MEDIODIA
MenG compLeTo 26 € - ENTRADAS & PLATOS 21 € - PLaTos & PosTres 21 €

ENTRANTES Y PLATOS DEL DfA, POSTRE DEL DiA

AE LAURAGAIS

MeNG compLETO 32 € - ENTRADAS & PLATOS 28 € - PLATOS & PoSTRES 26 €

LoccITANE: MOLLEJAS DE AVE CONFITADAS Y MAGRET DE PATO
AHUMADO, ENSALADA DE ESCAROLA, MANZANAS (ORANNY, TOMATES

CONFITADOS Y PINONES TOSTADOS

CassouLET D CASTELNAUDARY, CON CONFITES DE CERDO Y PATO
CASSOULET HELADO : T{ON-PASAS 0 CEREZAS AMARENA

LE PETIT TWICKER’S 10.50 €

PLATOS : | PosTRES :
@ oU JALCHICHA, PATATAS FRITAS

ORIGEN fRANCIA




TWICKEN[AM

Menu oF

TAPAS

JTARTERS

Menus

3 7BERIAN HAM AND PARMESAN CROQUETAS .............ccenueeeee. R T 6.00 €

¢ COMPOSITION OF JBERIAN COLD CUTS FROM BELLOTA :

{1 PERSON........ A €
FaLetTa, CHorizo, JALCHICHON A%

2 PERSONS....15.00 €

s JEMI-COOKED DUCK FOIE. GRAS & b bt b g s 19.00 €
TOASTED FIG BREAD, APRICOT CHUTNEY WITH MILD SPICES
- CAESAR SALAD: ROMAINE LETTUCE, QUAIL EGGS evvoovvevveeesssssssseseerssssnn 12.00 €

CHICKEN_SUPREME WITH FRESH THYME, OLIVE OIL CROUTONS, ANCHOVY

SAUCE, FPARMESAN :
JuppLEMENT Ffoie GRras: 9.00 €

S TAN oM ToMATE Lk LR Sdo& . heoimie r oLy R e 10.00 €
. ' CONFIT POULTRY GIZZARDS AND SMOKED DUCK BREAST, FRISEE SALAD,
-ﬁIED PADRON PEPPERS 2Y. ELEUR DECSEE .80 .0 b 8.0 0 5.00 € @RANNY fMITH APPLES, SUN-DRIED TOMATOES, PINE NUTS
. @ALICIAN-STYLE OCTOPUS ....................................................... 8.00 € T 855ENTIEL VEGETABLES llllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll 10'00 €
BLUE MEAT RADISH SHAVINGS, QUINOA IN TOMATO WATER WITH FRESH MINT,
- CHeESE Duos Gosau-Traty, MaNCHEGD) L 50 bt i i 7.00.€. | SWEET AND SOUR YUZU HONEY VINAIGRETTE
RED MULLET FiLEr (i A L S 12.00 €
- CALAMARI FRITTERS WITH FPANKO [BREADCRUMBS .......oooooee....... 6.00 € | CARROT AND GINGER ESCABECHE WITH LEMONGRASS, SWEET VINEGAR, SAKE,
G 3 G 2 o AND CREAM WITH Soy AND NoRi
- GARLIC BUTTER /RAz0R CLAMS ON THE FLANCHA ... .
5 R 4 S 2 o RS e TUNA TaTlo L D B 12.00 €
2 CRiSPy BATTERED JoLID IUGGETS i Soa €1 S0 MR Biee B RRR (Clire, AND TORANUE  REUICTIGH
= HOASTED TUNALSTEAK 113 i st s ok e 20 5 200008 b CHEERE DENTE L ke e 800 €
FRESH MINT TERIYAKI SAUCE, SHIITAKE MUSHROOM RISOTTO ﬁOQUEFORT, 055AU-7RATY, MANCHEGO, APPLE, AND WALNUT
WG S S R R S B 2300 € | GoURMET COBFEE A s R BT 060 €
BAY LEAF SAUCE, BLACK OLIVE RICE CREAM, LEMON CONFIT
L VAN CREME BROLEE & b 5 0 L SR G 7.50 €
S FOTATe GNOCCH b R e L L e
MUSHROOMS AND WALNUT OIL, GRATED PARMESAN SPRoFITEROLES. «CHobX CRAQUELIN® .k isi il 8.00 €
HOT CHOCOLATE, PRALINE AND VANILLA ICE CREAM
- CassouLeT DE CASTELNAUDARY, WITH PORK AND DUCK CONFIT ........23.00 €
SERVED WITH GARLIC SALAD - JCED CASSOULET: RHUM-RAISIN OR AMARENA CHERRIES ...oeovovvee 800 €
- BEEF TARTARE 180G, TO SEASON YOURSELF, ARUGULA SALAD, FRIES ...... 1850 € | - oL[AZELNUT CHOCOLATE EONDANT ... i s i i g 9.00 €

- uck TOURNEDOS OSSINI, SEARED FOIE (5RAS ESCALOPE ............. 24.00 €
PINK PEPPERCORN SAUCE, RED WINE VINEGAR, AND WITELOTTE POTATOES

ST BEsck BURGER 5. b s A e ?‘.7’.5.'!?’.*..0.’{’91'!..‘.3';‘.’. ...... 17.00 €
BLACK BUN, STEAK, RED ONIONS CONFIT WITH SHERRY VINEGAR AND CORBIERES
_RED WINE, SMOKED CHEDDAR, AND SUN-DRIED TOMATOES

GRrILLED MEeATS

- JBERIAN PORK PLUMA, 200GR, FRIES, SALAD, CHOICE OF SAUCE .....22.90 €

- DUCK BREAST, 200GR, FRIES, SALAD, CHOICE OF SAUCE‘C@ .............. 18.90 €

_/ french OriGin

- ENTRECOTE, 300GR, FRIES, SALAD, CHOICE OF SAUCE k’%} ............... 24.90 €

French OriGin

J;SUCE CHOICES: ROQUEFORT, PEPPER, PORCINI, OR SMOKED BARBECUE

WITH CARAMEL CREME ANGLAISE AND J;CHUAN PEPPER ICE CREAM

L CTWICKENHAM THUGEY DELIGHT . s 8t it S 9.50 €
CHOCOLATE SHELL, COCONUT MOUSSE AND PASSION FRUIT, ON AN ALMOND JBCONDE

BISCUIT WITH VANILLA SYRUP

LiibaERc ) PaviovA s s e e e 9.00 €
MATCHA TEA ICE CREAM, PINEAPPLE BLANCMANGE, AND HIBISCUS SYRUP
Redb oyt BARU B BECH I SRRRB L LI NA LB 810 9.00 €

VANILLA CREAM AND BLOND RAISINS

= 7CE CREAM WITH HOMEMADE CHANTILLY:

VaniLLa, ChocoLate, JTrawserry, CARameL, - 2 SCOOPS ......6.00 €
Rum anp Grape, Lemon JorseT, Pear JORBET - 3 SCOOPS ......8.50 €

LE Twick’

MONDAY TO FRIDAY LUNCH

CompLeTE Menu €26 - JTarTeER & Main Course €21 - Main Course & DESSERT €21

oOAlLY SPECIALS FOR STARTERS & MAIN COURSES, DESSERT OF THE DAY

AE LAURAGAIS

CompLETE Menu 32 € - JTARTER & Main Course 28 € - Main Course & JESSERT 26 €'

o(}OCCITANE: CONFIT POULTRY GIZZARDS AND SMOKED DUCK BREAST,
FRISEE SALAD, GRANNY fM/TH APPLES, SUN-DRIED TOMATOES, AND TOASTED

PINE NUTS

CassouLET DE CASTELNAUDARY,
WITH PORK AND DUCK CONFIT

Jcep CdSSOULET: RUM-RAISIN OR AMARENA CHERRIES

LE PETIT TWICKER’S 10.50 €

DISHES : | JESSERT :
-PASTA WITH TOMATO SAUCE | - CHURROS WITH CHOCOLATE
_ - BEEF BURGER, FRENCH FRIES | - { SCOOP OF ICE CREAM
- JAUSAGE, FRENCH FRIES

Y

French OriGi




